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ETAPA: 
FORMACIÓN PROFESIONAL

TU NUEVA RUTA



“Una frase bonita….”



FORMACIÓN PROFESIONAL

EN CEM HIPATIA

•FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA

•CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



FORMACIÓN PROFESIONAL:

FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB



PARA CURSAR UN CICLO DE FP BÁSICA SE NECESITA:

El acceso a los ciclos de Formación Profesional Básica requerirá el cumplimiento simultáneo de:

• Tener cumplidos 15 años, o cumplirlos durante el año natural en curso, y no superar los 17 años de 
edad en el momento del acceso o durante el año natural en curso.

• Haber cursado 3º ó 4ºESO, o excepcionalmente, haber cursado 2ºESO.

• Haber sido propuesto por el equipo docente para incorporarse a un programa de FPB.

FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB



FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA – FPB

FAMILIA: INFORMÁTICA Y COMUNICACIÓN

INFORMÁTICA DE OFICINA

FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA – FPB

FAMILIA: HOSTELERÍA Y TURISMO

COCINA Y RESTAURACIÓN



2 cursos académicos, 2000 horas en total.

Incluye dos periodos obligatorios de prácticas en empresas, (FCT) de 160 horas 
cada curso.

Obtención de:
➢Certificado académico ESO. 

➢Titulación inicial de FP acorde a un Nivel 1 (ayudante) en el Catálogo Nacional de Cualificaciones Profesionales.

➢Paso directo a Ciclos Formativos de Grado Medio. 

https://www.comunidad.madrid/servicios/educacion/ensenanzas-formacion-profesional

FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

https://www.comunidad.madrid/servicios/educacion/ensenanzas-formacion-profesional


FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

MÓDULOS COMUNES: 

Matemáticas y Ciencias 
Aplicadas 

Ciencias de la actividad física 

Comunicación en lengua C. y 
Sociedad

Comunicación en lengua 
Inglesa

MÓDULOS ESPECÍFICOS:

Informática de oficina

Cocina y Restauración

FCT

Formación en Centros de 
Trabajo

Prevención en riesgo 
laborales



FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

1ºFPB INFORMÁTICA DE 

OFICINA



FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

2ºFPB INFORMÁTICA DE 

OFICINA



FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

1ºFPB COCINA Y 

RESTAURACIÓN



FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

2ºFPB COCINA Y 

RESTAURACIÓN



FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

TUTORÍA

NORMAS

APOYO 
FAMILIAS

SEGUIMIENTO

ASISTENCIA

Responsabilidad de 
TODOS de ocupación 

de plaza



METODOLOGÍAS

FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

Aprendizaje Cooperativo

Grupos interactivos

Tertulias literarias

Lecturas compartidas

Trabajos manipulativos

Aprendizaje y servicio



METODOLOGÍAS

FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

Prácticas diarias con 
ordenadores

Restaurante Bitácora

Cafetería
Desayunos saludables:

Biopacks

Taller de montaje



HORARIOS

1ºFPB Informática de oficina:

Lunes, Martes, Miércoles, Jueves y Viernes 8:30 a 14:20

1ºFPB Cocina y Restauración: 
Lunes, Martes y Jueves 8:30 a 14:20

Miércoles 8:30 a 13:35

Viernes 9:25 a 16:10

2ºFPB Informática de oficina y Cocina y Restauración :

Lunes, Martes, Miércoles, Jueves y Viernes 8:30 a 14:20

FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB



CRITERIOS DE CALIFICACIÓN

FORMACIÓN PROFESIONAL:
FORMACIÓN PROFESIONAL BÁSICA - FPB

CONTENIDOS:

- Ámbitos académicos

- Módulos profesionales 

- Exposiciones de trabajos

- Prácticas diarias

- Pruebas escritas

- Ejercicios y trabajos

30%

PROCEDIMIENTOS

-Trabajo en clase 

-Trabajo en casa

Realización y entrega de los 

trabajos realizados 

adecuadamente y en fecha.
30%

ACTITUDES:

-Respeto (10%)

-Responsabilidad (10%)

-Participación y cooperación (10%)

-Autonomía (10%)

-Observación diaria de la actitud 

en clase y en todas las actividades 

comprendidas en el programa.

-Registros de asistencia, 

puntualidad, material, etc.

40%



FORMACIÓN PROFESIONAL:

CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



PARA CURSAR UN CICLO FORMATIVOS DE GRADO MEDIO SE NECESITA:
• Estar en posesión del título de ESO o de un nivel académico superior.

• Estar en posesión de un Título Profesional Básico (FPB).

• Estar en posesión de un título de Técnico o de Técnico Auxiliar o equivalente.

• Haber superado el segundo curso del Bachillerato Unificado y Polivalente (BUP).

• Haber superado la prueba de acceso a ciclos formativos de grado medio

• Haber superado la prueba de acceso a la Universidad para mayores de 25 años.

____________________________

50% ESO – 35% FPB – 15% Prueba acceso

https://www.comunidad.madrid/servicios/educacion/ensenanzas-formacion-profesional

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO

https://www.comunidad.madrid/servicios/educacion/ensenanzas-formacion-profesional


FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO

FAMILIA: INFORMÁTICA Y COMUNICACIÓN

SISTEMAS MICROINFORMÁTICOS Y REDES

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO

FAMILIA: HOSTELERIA Y TURISMO

COCINA Y GASTRONOMÍA



2 cursos académicos, 2000 horas en total.

Incluye un periodo obligatorio de prácticas en empresas, (FCT) de 370 horas en el 
2º curso.

Obtención de:

Técnico en Sistemas Microinformáticos y Redes

Técnico en Cocina y Gastronomía

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO

SMR



FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO

COCINA



HORARIOS

1ºCFGM SMR Y 1º CFGM COCINA:

2ºCFGM SMR:

Lunes, Miércoles, Jueves y Viernes 8:30 a 14:20

Martes 8:30 a 15:15

2ºCFGM COCINA: 

Lunes, Martes, Miércoles y Jueves 8:30 a 14:20

Viernes 9:25 a 16:10

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



FORMACIÓN EN CENTROS DE TRABAJO – PRÁCTICAS

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



COCINA Y GASTRONOMÍA

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



COCINA Y GASTRONOMÍA

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



SISTEMAS MICROINFORMÁTICOS Y REDES

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



SISTEMAS MICROINFORMÁTICOS Y REDES

FORMACIÓN PROFESIONAL:
CICLOS FORMATIVOS DE GRADO MEDIO



http://www.comunidad.madrid/servicios/educacion/formacion-profesional

¿DÓNDE ENCONTRAR INFORMACIÓN?

http://www.comunidad.madrid/servicios/educacion/formacion-profesional


http://todofp.es/inicio.html

¿DÓNDE ENCONTRAR INFORMACIÓN?

http://todofp.es/inicio.html


¿DÓNDE ENCONTRAR INFORMACIÓN?

https://colegiohipatia.fuhem.es/



https://colegiohipatia.fuhem.es/proceso-admision-cfgm.html

Plazo para presentar solicitudes: 29 de junio al 6 de julio

https://colegiohipatia.fuhem.es/proceso-admision-fpb.html

Plazo para presentar solicitudes: 28 de junio al 2 de julio

ENLACES ADMISIÓN FORMACIÓN PROFESIONAL

Secretaría Telemática

https://colegiohipatia.fuhem.es/proceso-admision-cfgm.html
https://colegiohipatia.fuhem.es/proceso-admision-fpb.html
https://colegiohipatia.fuhem.es/secretaria.html


@colegiohipatiafuhemcolegiohipatia.fuhem.es @HipatiaFUHEM youtube.com/fuhemtv

GRACIAS

Y

OS ESPERAMOS

APP. HIAPPTIA


